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お知らせ
鮮度維持装置（futecc）製造終了及び修理サービス問合せ先変更のお知らせ
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	青果物(野菜/果物)の鮮度維持/鮮度保持といえば、デンソーのフーテック(futecc)におまかせ
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	futeccは、株式会社デンソーの登録商標です。
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